
＊製品の仕様は品質向上のため予告なしに変更する場合がありますのでご了承ください。40



フタがガラスのご飯釜

断面図

フタがガラスのご飯釜
GN-200B

C/T4　803800 
幅 265・奥 230・高 210　口径 200
3合用
材質：鍋身 /耐熱陶器　
　　　ツマミ /ポリプロピレン
　　　　　　　シリコーンゴム

おいしさが見えるご飯釜。
○炊き上がりが見える耐熱ガラスフタ。
○フタを取らずに中の様子が見えるので、蒸気を逃がさず食べごろを
　確認できます。
○音で炊き上がりをお知らせするホイッスル機能付き。
○強火にかけて 10 分程度加熱します。ホイッスルが鳴り始め、ぷくぷ
　くと泡がたち、1分加熱したら火を止めて 15分程度蒸らせばふっく
　らご飯の出来上がり。
○「はじめちょろちょろ、中ぱっぱ」ご飯の炊き方の秘訣とされる言い
　回し。最初は弱火、中頃から強火とするのが良い、といった意味です。
　鍋身に厚みを持たせることで火加減の調節をしなくてもゆっくり沸騰
　し、沸騰後は蓄熱されてご飯がおいしく炊ける温度に保ちます。
○MADE IN JAPAN の萬古焼のご飯釜。
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フタがガラスの土鍋

おいしさが見える土鍋。
○たっぷりの具材も入る耐熱ガラス製ドーム型形状のフタ。
○透明な耐熱ガラスフタは中の様子が見えるので、安心して調理が
　できます。
○底面が薄く壁が厚い構造は、沸騰までの時間が短く、蓄熱性が高く
　なるよう工夫されています。鍋の余熱で調理ができ、省エネにもつ
　ながります。
○耐熱温度差 350℃以上に耐える耐熱陶器の土鍋は様々な熱源に対応
　します。（オーブン使用の場合はフタを外してください。）
○MADE IN JAPAN の萬古焼の土鍋。

フタがガラスの土鍋　6号
MN-165B
C/T12　803701 
幅 210・奥 190・高 120　口径 165
満水容量 750ml

フタがガラスの土鍋　8号
MN-225B
C/T6　803718 
幅 275・奥 255・高 145　口径 225
満水容量 1,600ml

フタがガラスの土鍋　9号
MN-255B
C/T4　803725 
幅 315・奥 290・高 160　口径 255
満水容量 2,300ml
材質：鍋身 /耐熱陶器　
　　　ツマミ /ポリプロピレン
　　　　　　　シリコーンゴム

断面図
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フタがガラスのタジン鍋

フタがガラスのタジン鍋
TN-200MY
C/T6　803107 
径 230・高 170　口径 200
満水容量 600ml

フタがガラスのタジン鍋
TN-200COR
C/T6　803114 
径 230・高 170　口径 200
満水容量 600ml

フタがガラスのタジン鍋
TN-200GP
C/T6　803121 
径 230・高 170　口径 200
満水容量 600ml
材質：鍋身 /耐熱陶器
　　　フタツマミ /ポリプロピレン

出来上がるまでを楽しむ、
フタがガラスのタジン鍋。
○耐熱ガラス製のフタなので、調理の具合をフタをした状態で見る
　ことができます。
○鍋は日本製の耐熱陶器。
○鍋は調理してそのまま食器として使えます。
○直火・電子レンジOKなので幅広く料理を作れます。
○料理研究家　中山章子の 25レシピ付き。
※電子レンジは庫内幅 240 ｍｍ以上・庫内高さ 180 ｍｍ以上の電子
　レンジでご使用いただけます。
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ジャンピングティーポット

スイーツ＆デリキット
SKT-1CBR
C/T12　040311 
メジャーカップ：幅 150・奥 105・高 120　口径 105
実用容量 500ml
パウンド型：幅 210・奥 73・高 40
材質：パウンド型 /シリコーンゴム
　　　スパチュラ /ポリプロピレン

スイーツ＆デリキット
SKT-1R
C/T12　040304 
メジャーカップ：幅 150・奥 105・高 120　口径 105
実用容量 500ml
パウンド型：幅 210・奥 73・高 40

スイーツカップ 3色セット
SWC-1518
C/T18　040359 
径 78・高 68　口径 78
満水容量 200ml
材質：フタ /シリコーンゴム

○シリコーンフタ付きなので冷蔵庫保存にも便利です。
○パッケージはケーキ箱型透明パッケージです。
○手作りおやつに便利な 3個入り。
○スイーツ 3レシピ付き。

シリコーンフタ付きスイーツカップセット。

○メジャーカップで混ぜ合わせパウンド型に流し込むだけで簡単に
　スイーツやデリが作れます。
○スイーツとデリの 10レシピ付き。
○パウンド型はレシピ以外にもパイやグラタンにも使えます。
○メジャーカップは取っ手付きで混ぜ合わせる時に便利です。
※パウンド型はオーブン対応。

メジャーカップとパウンド型で簡単スイーツ＆デリ。

スイーツ＆デリキット・スイーツカップ
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振って・作って・注いで・保存もOK。

ドレッシングボトルスリム 120
DBS-120G
C/T24　531222
径 55・高 135　口径 37
実用容量 120ml

ドレッシングボトルスリム 120
DBS-120B
C/T24　531208
径 55・高 135　口径 37
実用容量 120ml

ドレッシングボトルスリム 240
DBS-240G
C/T24　531239
径 55・高 203　口径 37
実用容量 240ml

ドレッシングボトルスリム 240
DBS-240B
C/T24　531215
径 55・高 203　口径 37
実用容量 240ml
材質：フタ /メタクリル樹脂
　　　注口 /シリコーンゴム

見た目にもキレイなガラスのしょうゆさし。

メジャーカップ・ドレッシングボトル・しょうゆさし・調味料入れ

クリアピッチ・調味料入れ 120
CPC-120W
C/T48　012264　
径 50・高 137　口径 37
実用容量 120ml　       

クリアピッチ・調味料入れ 180
CPC-180W
C/T36　012288　
径 50・高 174　口径 37
実用容量 180ml
材質：フタ /ポリプロピレン
　　　フタパッキン /シリコーンゴム
　　　ノズル /ステンレス

しょうゆさし・丸
SUM-1BU
C/T24　013261　
幅 72・奥 53・高 75　口径 20
実用容量 84ml

しょうゆさし・角
SUK-1BU
C/T24　013247　
幅 67・奥 50・高 67　口径 20
実用容量 40ml

＊手づくりのため写真のものと形、サイズ、容量等多少異なる場合があります。

メジャーカップ  200
CMJ-200
C/T24　530300　
幅 86・奥 81・高 87　口径 81
実用容量 200ml

メジャーカップ  500
CMJ-500
C/T24　530317　
幅 99・奥 91・高 145　口径 91
実用容量 500ml

メジャーカップ ワイド 200
CMJW-200
C/T24　530331　
幅 118・奥 81・高 87　口径 81
実用容量 200ml

メジャーカップ ワイド 500
CMJW-500
C/T24　530324　
幅 150・奥 105・高 120　口径 105
実用容量 500ml

中から見えるメモリがポイント。

振って撹拌OK 熱湯洗浄OK 冷蔵庫のドアポケット
で保存
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ヌーバ・調味料入れフラット 180
NCF-180KG
C/T36　811454 　
径 74・高 114　口径 44
実用容量 180ml

ヌーバ・調味料入れフラット 180
NCF-180PC
C/T36　811447 　
径 74・高 114　口径 44
実用容量 180ml

ヌーバ・調味料入れフラット 180
NCF-180CGR
C/T36　811430 
径 74・高 114　口径 44
実用容量 180ml
材質：注口 /シリコーンゴム

ヌーバ・調味料入れフラット 120
NCF-120KG
C/T36　811423 　
径 68・高 93　口径 44
実用容量 120ml

ヌーバ・調味料入れフラット 120
NCF-120PC
C/T36　811416 　
径 68・高 93　口径 44
実用容量 120ml

ヌーバ・調味料入れフラット 120
NCF-120CGR
C/T36　811409 　
径 68・高 93　口径 44
実用容量 120ml

ヌーバ・調味料入れドロップ 120
NCD-120KG
C/T36　811324　
径 68・高 115　口径 44
実用容量 120ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

ヌーバ・調味料入れドロップ 120
NCD-120PC
C/T36　811317　
径 68・高 115　口径 44
実用容量 120ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

ヌーバ・調味料入れドロップ 120
NCD-120CGR
C/T36　811300 　
径 68・高 115　口径 44
実用容量 120ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

ヌーバ・調味料入れドロップ 180
NCD-180KG
C/T36　811355 　
径 74・高 135　口径 44
実用容量 180ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

ヌーバ・調味料入れドロップ 180
NCD-180PC
C/T36　811348　
径 74・高 135　口径 44
実用容量 180ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

ヌーバ・調味料入れドロップ 180
NCD-180CGR
C/T36　811331 　
径 74・高 135　口径 44
実用容量 180ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

NUBAシリーズ・調味料入れ

NUBA　ヌーバ

。
す
で
ム
テ
イ
ア
た
え
考
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V60 コーヒーサーバー

ひと振り小さじ1/2。計れるスパイスストッカー。
○ひと振りすると、小さじ 1/2 が計れるスパイスストッカー。
○顆粒調味料やドライハーブの詰め替えボトルとしても便利です。
○ボトルが耐熱ガラス製なので、色やにおいも移りにくく、熱湯
　洗浄・食器洗い乾燥機の使用もOK。いつも清潔に使えます。　　

ヌーバ・計量スパイスストッカー
NSS-M-KG
C/T36　811829　
径 59・高 118　口径 55
実用容量（塩 100ｇ）

ヌーバ・計量スパイスストッカー
NSS-M-PC
C/T36　811812　
径 59・高 118　口径 55
実用容量（塩 100ｇ）

ヌーバ・計量スパイスストッカー
NSS-M-CGR
C/T36　811805　
径 59・高 118　口径 55
実用容量（塩 100ｇ）
材質：オーバーキャップ・上フタ・下フタ
　　　 /ポリプロピレン
　　　パッキン /シリコーンゴム

ダイレクトに振り
出せる口

塩などを振り出せる
3つ口

小さじ 1/2 を計量
できる振り出し口

上キャップの裏面に
振り出せます

＊小さじ 1/2 を計量する場合は振り出し口を
　閉めた状態で 180°逆さまにします。
　そしてもとの状態に戻し、「小さじ 1/2」
　の位置に振り出し口を回します。

NUBAシリーズ・計量スパイスストッカー・サイクルパック

サイクルパック
CWP-350-KG
C/T24　416734　
幅 117・奥 109・高 62　口径 105
満水容量 350ml
2010年度グッドデザイン賞受賞　

サイクルパック
CWP-650-KG
C/T24　416741　
幅 143・奥 135・高 73　口径 131
満水容量 650ml
2010年度グッドデザイン賞受賞　

サイクルパック
CWP-1200-KG
C/T24　416758　
幅 172・奥 164・高 84　口径 160
満水容量 1,200ml
2010年度グッドデザイン賞受賞　

サイクルパック
CWP-350-PC
C/T24　416703　
幅 117・奥 109・高 62　口径 105
満水容量 350ml
2010年度グッドデザイン賞受賞　

サイクルパック
CWP-650-PC
C/T24　416710　
幅 143・奥 135・高 73　口径 131
満水容量 650ml
2010年度グッドデザイン賞受賞　

サイクルパック
CWP-1200-PC
C/T24　416727　
幅 172・奥 164・高 84　口径 160
満水容量 1,200ml
2010年度グッドデザイン賞受賞

材質：フタ /シリコーンゴム

○ガラスは安心感のある厚みと、持ちやすさを考えたデザインです。
○フタをしたまま電子レンジOK。
○熱湯・電子レンジ・食器洗い乾燥機でご使用いただけます。
○電子レンジ調理・保存容器・食器と使えます。

毎日使いたい、使いやすさと安心感。
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アキコズクッキングメジャー・とっても便利・たまごクッカー

とっても便利 S40
PWT-S40TW
C/T24　419605　
幅 140・奥 116・高 83　口径 105
満水容量 600ml　       

とっても便利 S70
PWT-S70TW
C/T24　419612　
幅 140・奥 116・高 112　口径 105
満水容量 850ml       

とっても便利 M80
PWT-M80TW
C/T24　419629　
幅 167・奥 143・高 94　口径 131
満水容量 1,100ml　       

とっても便利 M120
PWT-M120TW
C/T24　419636　
幅 167・奥 143・高 123　口径 131
満水容量 1,450ml
材質：フタ /ポリプロピレン　       

取っ手付き保存容器

スクランブルエッグや半熟卵が電子レンジで
約 30 秒から 50 秒で簡単につくれます。

イースタイル　たまごクッカー
XEC-1WES
C/T36　756601
幅 80・奥 74・高 89　口径 63
実用容量 150ml　たまご 1個用
フタをしたまま電子レンジ OK

材質：フタ /ポリプロピレン

電子レンジで簡単たまご調理。

電子レンジＯＫ

○火を使わず短時間で調理ができるので、
　朝食やお弁当作りに便利。

料理研究家　中山章子
メニューレシピ開発・スタイリング等フードコーディネーター
全般に携わるほか、中山章子お料理教室主催。
著書：「きょうはカレーとっておきのレシピ 40」（永岡書店）、
「たれ・ソース＆ドレッシング使いこなし BOOK」（主婦と生活社）、
「きれいになるおかゆレシピ」（成美堂書店）、「からだの芯から温まるレシピ」
（成美堂書店）

プロの味が我が家の定番に。
○料理研究家　中山章子のオリジナルレシピ目盛り付き
　メジャーカップ。レシピ集付き。
○レシピ通りに調味料を入れて、まぜたり電子レンジ加熱
　するだけで簡単にプロの味が作れます。

アキコズクッキングメジャー味自慢・酢
AMJ-200 Y
C/T48　930803
幅 110・奥 79・高 118　口径 70
実用容量 200ml　

アキコズクッキングメジャー味自慢・ドレッシング
AMJ-200 G
C/T48　930810
幅 110・奥 79・高 118　口径 70
実用容量 200ml　

アキコズクッキングメジャー味自慢・たれ
AMJ-500 OR
C/T24　930834
幅 133・奥 98・高 139　口径 90
実用容量 500ml （目盛容量 460ml）

アキコズクッキングメジャー味自慢・和風だし
AMJ-500 HR
C/T24　930933
幅 133・奥 98・高 139　口径 90
実用容量 500ml （目盛容量 460ml）

材質：フタ /ポリプロピレン
　　　フタパッキン /シリコーンゴム
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ガラスの一夜漬け器・ハリオブレンダー

食卓に飾りたくなる、ガラス製の一夜漬け器。
○透明なので野菜の彩りが見え、食卓に置いても様になる一夜漬け器です。
○フタ付きなので、漬けてそのまま冷蔵庫での保存ができます。
○器も重石も、色やにおい移りのしにくいガラス製。
○料理研究家　中山章子のオリジナルレシピ付き。

フタをして保存重石をのせる

氷も砕けるブレンダー。
○氷を砕く強力パワーのチタンコートステンレス製のミキサーカッター。
　大根おろしも作れます。
○少しだけ撹拌したい時に便利な「フラッシュ」スイッチ付き。
○料理研究家　中山章子の 8レシピ付き。

ハリオブレンダー
EHJN-1
C/T3　401952 
幅 170・奥 160・高 367　口径 121
ミキサー容量 750ml
材質：コップフタツマミ・スイッチ：ABS樹脂　
         ミキサー本体・コップフタ：アルミ合金　
         フタパッキン・ミキサーパッキン：シリコーンゴム
         ミキサーコップ：ソーダガラス　
         ミキサーカッター：チタンコートステンレス　
         ミキサーコップ台：ポリプロピレン　

大根おろしも簡単に

ガラスの一夜漬け器
GTK-1PW
C/T6　097797　　　　　　
幅 152・奥 135・高 110　口径 135
満水容量 900ml
材質：フタ /ポリプロピレン
　　　フタパッキン /シリコーンゴム
　　　重石 /ソーダガラス
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